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SNART AR DET JUL OCH LEDIGHET!

2017 borjar narma sig sitt slut och vi pa Kvalitet OnLine vill
tacka for det gagna aret som innehallit mycket nytt. Vi
hoppas att du ocksa har haft ett spannade &r och ser
framemot ett utvecklande 2018 med nya mdéten och
natverkstraffar.

Ett glatt gang pa natverkstraff pA SABA Fresh Cuts -
Kvalitet OnLine Helsingborg

Senaste nytt har pa Kvalitet OnLine &r att vi har startat upp tva diskussionsgrupper via SKYPE.
En dar vi diskuterar FSSC och en dér vi diskuterar Livsmedelsbedragerier och denna grupp leds av Rikard pa
Bergstrom & Hellgvist. En gratisférman fér medlemmar!

Den 19 mars 2018 kommer vi att starta upp ett nytt natverk Kvalitet OnLine Milj6 & Hallbarhet for
livsmedelsbranschen pa Arlanda!

Vi startar detta natverk med ett seminarie - Hallbarhet och Kvalitet - vilka krav kommer kedjorna att stalla p& oss som
leverantorer? Se inbjudan i detta nyhetsbrev! Du behover ej vara medlem i Kvalitet OnLine for att deltaga pa detta
seminarie.

Slutligen vi har knytit till oss en ny expert - INTERTEK - som svarar pa frdgor och d&ven kommer att halla
utbildningar i Kvalitet OnLine.

Detta &r sista nyhetsbrevet for i & och har kan ni lasa om héstens aktiviteter och en sammanfattning p& vad som
komma skall till varen!

God Jul & Gott Nytt Ar
onskar
Lena & Tove
Visste du att:

° Svenska Kvalitetsystem fyllde 10 ar den 17 december 2017
° Natverkstraffarna i Kvalitet OnLine ar atta ar gamla och har ca 130 medlemsforetag

(] Lena Persson har har haft dran att deltaga pa varje traff sedan starten 9 mars 2010

| detta nyhetsbrev - kan du ladsa om féljande

Kommande néatverkstraffar - mars e Utbildningar & Seminarier


http://admin.getanewsletter.com/t/pm/1507152207446/

e Kvalitet OnLine Stortraff den 24-25 maj e Medlemserbjudande

2018 - boka dagarna! e Svar painkomna fragor fran
e Nytt seminarie Hallbarhet & Kvalitet 19 vara experter

mars o Tips till natverket

e Start av natverker Kvalitet OnLine Milj6 &

o o Diskussionsforum - till och
Hallbarhet for livsmedelsbranschen *

fran medemmar
e PROVA PA ERBJUDANDE -
e Diskussionsgrupper via Skype bli medlem!

- Livsmedelsbedragerier e AFTER WORK den 6 mars -
- FSSC 22000. Abro Bryggeri

e En aterblick pa hostens traffar 2017

VARENS NATVERKSTRAFFAR - STORTRAFF - SKYPEMOTEN

- AFTER WORK

| mars 2018 kor vi igdng med natverkstraffar igen.

Las mer och anmal dig pa hemsidan

OBS!Vi har ett nytt satt att anmaéla sig, 1&s mer under respektive traff p& hemsidan och klicka pa
ANMALAN! Fyll garna i bostadsort sa ni kan samaka.

EJ MEDLEM - PROVA PA ERBJUDANDE- l4s mer nedan!
TEMA PA KOMMANDE NATVERKSTRAFFAR:

KOMMUNIKATION - Hur motiverar man produktionspersonal - hur motiverar man
ledningen?

Kalmar - 6 mars start ki Kristianstad - 7 Malmo - 8
12.30 mars mars
Vardforetag -max 40 delt. Vardforetag: Vardforetag:
Abro Bryggeri i Vimmerby Foodtankers Saturnus i
Finns bra tagforbindelser till I Karlshamn Malmé
Vimmerby!

Goteborg - 13 Helsingborg - 14 Stockholm - 20 mars -
mars mars start kl 10.00
Vardforetag: Vardforetag: Vardforetag:

FriaBrod i Magnihill i Mérarp La Fabbrica i Uppsala
Goteborg

AFTER WORK - Hjartligt
valkomna alla natverkare -
max 40 delt.

6 mars- Traffen p& Abro bryggeri
avslutas med After work och dlprovning!
Passa pé_‘att mingla och lar dig mer om olika
Olsorter. Ar du ej medlem -hor av dig till:
lena@kvalitetonline.se

Abro Bryggeri halsar dig varmt
valkommen!


http://www.kvalitetonline.se/Lists/P%20gng%20i%20Kvalitet%20OnLine/AllItems.aspx

Kvalitet OnLine Stortraff den 24-25 maj 2018 - 8:e aret!

Nytt for 2018 - Stortraffen flyttar 200 m

bort - max 150 delt.

Vi flyttar storfraffen fran Quality Hotel View till Malmo
Arena Hotel- rakt dver torget. Ni tar dvs. samma
flyg/tdg som tidigare ar och gar av pa Hyllie station.
Mmuoinm

il iy wlnll, 0008 Malmo Arena Hotel
i e Adress: Hyllie Boulevard 12, 216 23 Malmo -

WA
nmuuny

Vi kan lova manga intressanta
forelasare/talare. Programmet kommer
inom kort - boka dagarna!

Diskussionsgrupper via Skype - Kvalitet OnLine pa riktigt!

MEDLEMSFORAN: Gratis deltagande i diskussionsgrupper!

Har far du mojlighet att ta del av och diskutera de mest aktulla fragorna som livsmedelsbranshen
berdrs utav- med en medverkande expert hemma pa ditt kontor!

Nastkommande Skype-moten:

Den 26 mars kl 9.00 - 10.00 - Livsmedelsbedréagerier

Den 27 mars kl 9.00 - 10.00 - FSSC 22000

Las mer och anmal dig HAR

INBJUDAN SEMINARIE PA ARLANDA DEN 19 MARS

HALLBARHET OCH KVALITET - VILKA KRAV STALLER

KEDJORNA?

Vilka nya krav kommer kedjorna framover att stalla pa sina
leverantorer/producenter av "egna markesvaror" gallande kvalitet, miljé och
hallbarhet?

Vilka krav finns géallande hallbarhet och vad tittar man pa vid en revision?
TALARE:

e WSP Environmental, Elin Hogberg Bolske - ansv. for COOP revisioner
berattar om vilka krav dem féljer upp inom hallbarhet

e ICA - AXFOOD - COOP - aterkommer med vem som kommer!

NAR: Mandagen den 19 mars 2018
Tid: KI. 13.00 - 17.00
Plats: Arlanda - &k

Pris: Medlem i Kvalitet OnLine 1995 kr - ejf medlem 2495 kr
Samtliga belopp ar ex. moms

Las mer - anmal dig har

Detta &ar dven forstatraffen i vart nya natverk
Kvalitet OnLine Miljo & Hallbarhet for livsmedelsbranschen!

Du binder inte upp dig till att fortsatta att deltaga i natverket!

ATT NATVERKA: Ett oslagbart satt att bygga kunskap, f& kontakter och satta fart pa
héllbarhetsarbetet!
D4 vi har ett 40-tal intresserade kommer vi att starta upp ett nytt natverk inom Miljo & Hallbarhet for

livsmedelsbranschen. Vi startar med denna traff/seminarie. Nastkommande traff kommer att vara i Malmo och
darefter i Goteborg - 3 traffar/ar!

NATVERKSLEDARE: Tove Palm -miljévetare och arbetar &ven pa Everfresh med
leverantdrsbedémningar och foretagets interna hallbarhetsarbete inom koncernen Total
Produce.

EXPERT/ANSVARIG: Elisabeth Ernehag - Ernehag Consulting AB


http://www.kvalitetonline.se/Lists/vriga%20aktiviteter/AllItems.aspx
http://www.kvalitetonline.se/Lists/ppna%20utbildningar/DispForm.aspx?ID=310&Source=http%3A%2F%2Fwww%2Ekvalitetonline%2Ese%2Fdefault%2Easpx

Elisabeth har mangarig erfarenhet av kvalitets- och miljéfragor. Elisabeth har sin bakgrund i en av
varldens mest reglerade verksamheter; flygindustrin och behéarskar darfor konsten att anvanda
standards och krav som ett led i arbetet med standiga forbattringar.

Elisabeth har aven hallit en mycket uppskattad CSR néatverksutbildning 1SO 26000 under 2010 med ett
10-tal foretag i Kvalitet OnLine!

Ovriga aktuella amnen i natverket 2018!
e  Kemikaliehantering och riskbedémning
e |SO 14001 - nyheter
e  Miljomal och miljomalsarbete
e Avfall/resurser - vad kan man gora av sitt avfall - nya ldsningar
e  Forpackningar — hur ska man tanka vid val av nya forpackningar for att gora ett hallbart val
e  Mat och hallbarhet - livscykeltank
e  FN:s globala mal for hallbar utveckling
e Hallbarhetsredovisning/hallbarhetsrapport
e Leverantdrshedomning/Leverantorskrav - manskliga rattigheter/Samhallspaverkan
e Intressentanalys/Véasentlighetsanalys

e  Sa kommunicerar vi vart hallbarhetsarbete

En aterblick pa hostens traffar och moten

2017

Hostens vardforetag

Gronsaksmastarna, Fazer Kvarn, Ello i Lammhult, AAK Karlshamn, Atria Sverige, Saba Fresh
Cuts, Kallbergs Industri, Orginalbagaren, Kiviks Musteri, Lilla Harrie Valskvarn och Olle Nyberg
Chark.

Stort tack for hostens givande traffar!

Hdstens tema
September: Att komma fram till kvalitetsmal- och miljomal som engagerar
Medverkande expert: Ingrid Ascard - HSEQ Konsult

November: HACCP - uppféljning - hur far man ett levande system?
Medverkande expert: Joachim Malmberg - Herax Food Solutions

Ar du intresserad av att deltaga p& ndgon traff - hor av dig till lena@kvalitetonline.se

Gronsaksmastarna,
Helsingborg

Q“\ "0'" ,9' (Y]

Kallbergs Industri, Torreboda

Fazer Kvarn, Lidkdping



AAK Karlshamn
Kiviks Musteri

Olle Nyberg Chark,
Stockholm

Atria, Malmo

Lilla Harrie Valskvarn,
Kéavlinge

Hostens tema - Diskussionsgrupper via SKYPE!

HOSTENS DISKUSSIONSGRUPPER 2017

e LIVSMEDELSBEDRAGERIER - leds av Rikard Hellqvist- Bergstrom & Hellqvist

13 oktober:

- Namn en ravara dar det finns identifierad risk for bedrageri? Vilken typ av bedréageri? Motivera
medtrovardiga kallor.

- Hur kan risken styras/hanteras?

12 december:

-Forbered - dina/era erfarenheter fran utforda riskbedémningar av matbedragerier -Vad larde

vi 08s? S& har gor vi for att minska risker.

e FSSC 22000

5 september och 4 december:
- Hur gér man en enkel TACCP/VACCP plan

Vi tackar samtliga medverkande for givande diskussioner och énskar er
varmt valkomna till nasta ar!



Kvalitet OnLine Utbildningar & Seminarier

Den 19 mars pa Arlanda - Stockholm
SEMINARIE: Hallbarhet och Kvalitet for Livsmedelsbranschen
Vilka nya krav kommer kedjorna framover att stalla pa oss som
leverantdrer/producenter av "egna markesvaror" gallande kvalitet, miljé och
hallbarhet?
Vilka krav finns och vad tittar man pa vid en revision?

- Du behover ej vara medlem i Kvalitet OnLine for att deltaga!

Las mer - anméalan

ENDAST DETTA TILLFALLE!
Den 16 jan i Malm6
UTBILDNING: Allergener och Allergenhantering

KURSLEDARE: Anna Westberg, Bergstrom Hellgvist AB

Januari

Allergener och Allergenhantering 2018-01-16 Heldag Malmd
Aktiv hallbarhet, sa barjar du! 2018-01-25 Heldag Stockholm
Aktiv hallbarhet, s barjar du! 2018-01-30 Heldag Goteborg
waorkshop / Utbildning Revisionsteknik 2018-01-31 Heldag Malmd
Februari

wWaorkshop / Uthildning Markning 2018-02-01 Heldag Malmd
15014001:2015, sa infér du de nya kraven i praktiken  2018-02-01 Heldag Stockholm
waorkshop / Utbildning Revisionsteknik 2018-02-06 Heldag Stockholm
150 14001:2015, 53 infér du de nya kraven i praktiken  2018-02-08 Heldag Malmé
wWaorkshop / Uthildning Markning 2018-02-08 Heldag Stockholm
Aktiv hallbarhet, s3 bérjar du! 2018-02-13 Heldag, Malmo

PROVA PA ERBJUDANDE KVALITET ONLINE

VILL DU OCKSA BLI MEDLEM?

NATVERK KVALITET ONLINE KVALITET & LIVSMEDELSSAKERHET
Medlemskapet startar omgaende och géller t.o.m den 30 sept 2018

PROVA PA PRIS: 4 995 kr - 2 natverkstréaffar ingér (mars & sept) samt
nedanstaende formaner
MEDLEMSKAPET: Galler for en deltagare fran ert foretag - ej namngiven!

Ditt prova-pa-medlemskap galler tom den 30 sept. darefter avslutas det automatiskt
utan att du behéver gora nagot!

START AV NYTT NATVERK
KVALITET ONLINE MILJO & HALLBARHET for livsmedelsbranschen!

Medlemskapet startar omgaende och galler t.o.m den 30 sept 2018

PROVA PA PRIS: 4 995 kr - 2 natverkstraffar ingér samt nedanstaende
formaner

Ditt prova-pa-medlemskap géller tom den 30 sept. darefter avslutas det automatiskt
utan att du behdver gora nagot!

START forstatraff: Den 19 mars i Stockholm - seminarietHallbarhet och Kvalitet -
vilka krav stéller kedjorna


http://www.kvalitetonline.se/Lists/ppna%20utbildningar/DispForm.aspx?ID=310&Source=http%3A%2F%2Fwww%2Ekvalitetonline%2Ese%2Fdefault%2Easpx
http://www.kvalitetonline.se/Lists/ppna%20utbildningar/DispForm.aspx?ID=300&Source=http%3A%2F%2Fwww%2Ekvalitetonline%2Ese%2Fdefault%2Easpx
http://www.kvalitetonline.se/Lists/ppna%20utbildningar/Samtliga%20utbildningar.aspx

Darefter traffas vi i Malmo och slutligen Goteborg - tot. 3 traffar/ar
MEDLEMSKAPET:Géller for en deltagare fran ert foretag - ej namngiven!

OBS! Du kan vélja om du vill starta med seminariet och sedan fortsatta att
deltaga pa 2 natverkstraffar enl. ovanstaende erbjudande!

Vid anmalan till seminariet - fyll i att du &r intresserad av natverket!
Samtliga belopp ar ex. moms!

Kommande natverkstraffar - klicka héar!

Intresserad av PROVA PA ERBJUDANDE:
Maila lena@kvalitetonline.se

OM NATVERKEN
KVALITET ONLINE KVALITET & KVALITET ONLINE MILIO & HALLBARHET
LIVSMEDELSSAKERHET FOR LIVSMEDELSBRANSCHEN
= pa olika virdféretag
3 traffar per &r — mars — sept - nov 3 tréffar per r - start 19 mars 2018

Orter: Malmé — Helsingborg — Kristianstad — Ort: Sverige - med start: Stockholm —

Kalmar — Géteborg - Stockholm dérefter Malmo och slutligen Géteborg

Ingar Ingar
Deltagande pa nitverkstraffar pa din ort Deltagande pa niatverkstriffar/seminarier
Ingar - rundvandring i produktionen (om -
mjligt)
Inloggning till portal Inloggning till portal
Diskussionsforum - still din fraga till Diskussionsforum - still din fraga till
nétverket nétverket
Fri frageservice till vara experter Fri frageservice till Elisabeth Ernehag &
Intertek

Rabatt pa utbildningar Rabatt pa utbildningar
Deltaga i diskussionsgrupp via SKYPE - SKYPE méten
Livsmedelsbedrégerier och FSSC 22000
Nyhetsbrev med senaste nytt & uppdaterat | Nyhetsbrev med senaste nytt & uppdaterat

Ordinarie pris: 9 495 kr/ar - samtliga belopp &r ex. moms

VARFOR AR DU MEDLEM?

"Mojlighet att utbyta erfarenheter med andra inom branschen som kanske har
liknande produktion eller &r certifierade mot samma standarder."

"Stort natverk, bra tillfalle/forum for input pa bade sant jag behover lara mig
mer om och om sadant som jag inte visste att jag ville veta."

Kvalitet OnLines Experter & Samarbetsparter



http://www.kvalitetonline.se/Lists/P%20gng%20i%20Kvalitet%20OnLine/AllItems.aspx

NY EXPERT!
INTERTEK

Kontaktperson Karin Hansson
Intertek Head of Food Nordics

TR, Business Assurance

Livsmedelssakerhet Livsmedelsjuridik Miljo, arbetsmiljo
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MEDLEM - LOGGA IN OCH LAS SVAREN!

Senaste inkomna fragorna - Fri frageservice till vara
experter!

Som medlem i Kvalitet OnLine kan du stalla fragor till vara experter. Givetvis kan du stélla fragorna
anonymt.

For att kunna ta del av svaren behover du vara medlem i Kvalitet OnLine.Saknar du dina
inloggningsuppgifter - eller vill du ga med i Kvalitet OnLine?
Kontakta Lena Persson pa 0760- 12 00 15 eller: lena@kvalitetonline.se

For samtliga fragor och svar
Senast inkomna fragorna inom kvalitét och livsmedelssakerhet:
e Hur hanterar man lékéronhéangen?
e Maste harnatet tas pa innan tréjan?

e Behovs friskintyg efter sjukfranvaro eller utlandsresa?


http://portal.kvalitetonline.se/Livsmedel/Lists/Veckans%20frga/AllItems.aspx
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Fortydligande géllande forpackningsvégning - bif. svar fr SWEDAC
Godkannande av dokument. rutin

Trapallar -Hur tanker FSSC? Far man ha trapallar i ren produktion, om man har
trapallarnai ena &nden av lokalen, och produktion i andra &nden?

Emballage i ren zon

KRAV regler — Bilkérning i tjansten

Kemikalier - hansyn till torkning vid pesticider i eko-produkter
Kemikalier - leverantér godkanner ej reklamation, pesticider i eko
FSSC 22000 - standardutgavan, éversattning till svenska mm.
Surfplatta i hygienzon

Analyserparametrar pa tryckluft

Senast inkomna fragorna inom Allergener & Markning

Nettovikt pa hantverksmassiga produkter -vad galler?
Ommarkning - bast foére datum?

Fettreducerat kakaopulver - hur ska det anges?

Halten kakaosmor - ska det anges i markningen?
Ingrediensforteckning -Kaliumklorid - hur ska man marka?
Artprotein - vilka gransvarden?

Medlemserbjudande

Gratis deltagande i diskussionsgrupper — FSSC

Kvalitet OnLine Ny medlemsférman i Kvalitet Online | 22000 & Livsmedelsbedrigereier

Anticimex AB Gratis riskbedémning Gratis riskbedémning - ange KOLrisk (ord.

pris 4-5000kr)

Vi 10 % rabatt pa hela sortimentet av

MOBERGS Produktinspektion/Detekterbara Detekterbara Produkter;
Produktkontroll Produkter www.detekterbart.se. Ange "KOL2017"

Erbjudande - detekterbara plaster -

DectaSafe Detekterbara plaster ANGE dectasafe 2017

Tips till natverket - logga in och las

Pa Kvalitet OnLines medlemsportal far vi standigt in spannande saker som ni
medlemmar tipsar varandra om. Har nedan foljer de senast inkomna tipsen.

Logga in for att ta del av bifogade filer och lankar HAR

Nya regler for import av ekologiska livsmedel - efter den 19 okt!

Livsmedelsverket har borjat med gratis e-utbildningar.
Just nu finns det géllande listeria och naringsdeklarationer.

Nyhetsbrev med information om nya versioner
- BRC Food, ver. 8

- BRC Agents & Brokers ver. 2

- IFS Food ver. 7

Ny uppdatering av FSSC 22000 - version 4.1 - nyhetsbrev Bergstrom &
Hellgvist

FSSC - 0dversatt till svenska

Diskussionsforum - logga in och las

Har kan du stalla fragor till andra livsmedelsforetagare om allt du 6nskar. Ett urval
av de pagaende diskussionerna ser du nedan.

For samtliga fragor och svar:

Klicka har,



http://portal.kvalitetonline.se/Livsmedel/Lists/Tips%20till%20ntverket/AllItems.aspx
http://portal.kvalitetonline.se/Livsmedel/Lists/Diskussionsforum/AllItems.aspx

Senast inkomna diskussionsfragor fran medlemmar:

e Allergener i personalmat

e Temperaturdvervakning

e Hur engagerar man personal infér oannonserad revision?T
e Skotvatt

e Mikrobiologi - Asaia lannensis/Asaia bogorensis

Julen stéar infér dorren och forhoppningsvis far du snart njuta av
julefrid. Nu tar vi lite julledigt och kommer tillbaka med nya
kvalitétsnyheter nasta ar!

En riktigt God Jul och Gott Nytt Ar 6nskar vi er alla
och hoppas pa en vit jul!

God Jul & Gott Nytt Ar énskar Lena och Tove pa
Kvalitet OnLine

GOD & ™ ()
UL Il

Lena Persson | lena@kvalitetonline.se tel. 042 — 44 99 390 | mobil 0760-120015
Bendzgatan 45, 256 57, Ramltsa | Svenska Kvalitetssystem AB | www.kvalitetonline.se

. . SVENSKA ®eo®:
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